CHATEAU BOIS MALOT
AOC Bordeaux Supérieur - Cuvée "Tradition"

Localisation

Age de la vigne
Densité de plantation

Cépages

Nature du sol

Viticulture

Vinification

Elevage

Notes de dégustation

Accords met-vin

Garde

Medailles

15 hectares.

25 ans.

4200 pieds/hectare.

50% Cabernet Sauvignon @ Ms EN BOUTE
20% Cabernet Franc L
30% Merlot. =

Sol Argilo-Limoneux avec un Sous-Sol de
Graves Rouges.

Travail mécanique sur 2/3 de la surface.
Eclaircissage de grappes si nécessaire.
Vendanges avec table de tri.

Culture raisonnée.

Saint-Loubés

Rive droite

Maitrise des températures.
Cuvaison de 25 a 45 jours. .
Saignée de 10% en moyenne pour faire du o,
Bordeaux Clairet.

Entre-deux-Mers

Sauternais

6 mois en cuve inox, 12 mois en fats de chéne neufs
et d'un an.

Teinte grenat profonde, nez de pain grillé et de vanille,
ample en bouche, corsé, notes poivrées en finale.

Gibiers, les plats en sauce et les fromages.

103 15 ans.

Régulierement médaillé au concours « Los Angeles

International wine competition ».

Silver : 2002-2005-2006-2012-2011-2014- 2015-2016.
Bronze 2008-2010-2011.
Guide Hachette des Vins 1989-1992 "Coup de Coeur" 1995-2000-2001-2002-2006-2011-2014-2015- 2016 **
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